
La fiche des allergènes est à votre disposition sur demande. 
Prix net TTC en € - Votre restaurant Graziella n’accepte pas les règlements par chèque.

gruppo graziella
restaurant - trattoria - vente à emporter

pasta
spaghetti al pomodoro &      15 
stracciatella    
sauce tomate, basilic frais, 
coeur de burrata et tomates cerises

penne piccante        18
crème de grana infusée à la nduja, 
chips de spianata calabrese et coeur 
de burrata

linguine al tartufo       20
crème de truffe d’éte, champignons frits, 
caciocavallo et huile de truffe d’été

spaghetti allo scoglio      22
moules, gambas, ail, basilic, vin blanc 
et tomates cerises

Risotto di stagione        19
risotto au potimarron, crème de pecorino 
et noisettes dolci

tiramisu della nonna         9

panna cotta ROSSA          9
vanille et coulis de fruits rouges

coppa fresca          10
fruits frais de saison

antipasti
vellutata di zucca        11
velouté de potimarron, burratina fumée,
huile de truffe d’été et croûtons à l’ail

verdure dell’orto        12
assortiment de légumes grillés : courgettes, 
aubergines, poivrons et oignons caramélisés 
servi avec une 1/2 burratina

torta tropéa         12 
tarte tatin d’oignons de Tropéa et 
stracciatella

bruschetta         15
pain de campagne, pesto rouge, 
stracciatella, tomates cerises marinées 
à l’ail et poivrons grillés 

big burrata          20
burrata 250gr, crème de brocolis, 
tomates cerises marinées et Pane Carasau

tagliere di salumi e fromaggi        21
gnocco fritto          
assiette de charcuterie fine et fromages 
italiens avec pain frit

specialità
cesar alla milanese        22 
salade romaine, escalope de dinde 
panée, oeuf dur, tomates cerises et sauce 
césar maison

la milanese        24
escalope de dinde panée et 
pommes de terre grenaille à l’ail

spiedino         26
brochette de boeuf marinée 250gr, 
pommes de terre grenaille à l’ail, 
sauce tartare et poivre

salmone al forno       26
pavé de saumon, purée de pomme 
de terre et légumes grillés, sauce beurre 
blanc

pizze (napolitaine)
margherita          14
sauce tomate, mozzarella fior di latte 
et à la sortie du four : basilic frais

regina                16
sauce tomate, mozzarella fior di latte, 
jambon blanc, champignons et
à la sortie du four :  basilic frais

parma           18
sauce tomate, mozzarella fior di latte, 
à la sortie du four : jambon cru, 
stracciatella et basilic frais

truffi           20
crème de truffe d’été, mozzarella fior di 
latte, champignons et à la sortie du four : 
burratina 125gr et huile de truffe d’été

calzone pistacchio         20
calzone ouverte et gratinée
mozzarella fior di latte, caciocavallo et 
à la sortie du four : mortadelle, stracciatella, 
pesto de pistaches et éclats de pistaches

force 4          18
mozzarella fior di latte, crème de 
gorgonzola, grana et caciocavallo

Zucchina           16
sauce tomate cerise jaune, oignons rouges, 
olives, poivrons, mozzarella fior di latte. À la 
sortie du four : chips de courgette

Giallo calabrese         20
sauce tomate cerise jaune, nduja, spianata 
calabrese, mozzarella fior di latte et mousse 
de ricotta

sapore bianco         18
crème de courgette, mozzarella fior di latte, 
jambon blanc. À la sortie du four : tomates 
cerises et tome de brebis 

zucca rotonda         19
crème de potimarron, guanciale. À la sortie 
du four : scarmoza fumée et noisettes


