
 

classiche
Margherita				         14
Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte et 
à la sortie du four : basilic frais
Regina 					          16
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, 
jambon blanc aux herbes, champignons 
de Paris et à la sortie du four : basilic frais 
Diavola 					          16
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, 
spianata piquante et à la sortie du four : 
basilic frais
Parma 					          18
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, 
à la sortie du four : jambon cru,
stracciatella et basilic frais
Calzone 				         18 
Sauce tomate, crème de ricotta, 
mozzarella Fior di latte et Guanciale
Bresaola					          19
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, 
à la sortie du four :  Bresaola, roquette, 
tomates cerises et copeaux de grana
Truffi 					          20
Sauce à la truffe d’été, mozzarella 
fior di latte, à la sortie du four : mortadella, 
burratina 125 gr, basilic et huile à la truffe d’été
speciali
Nerano					          16
Crème de courgettes parfumée à la menthe, Grana, 
mozzarella Fior di latte, à la sortie du four : chips de 
courgettes, crème de Pécorino et basilic frais
Cheese lovers				         16
Crème de ricotta, mozzarella Fior di latte, 
Grana, gorgonzola, à la sortie du four :
confiture d’abricot, amandes torréfiées 
et basilic frais
Carciofina	 			        	      17
Crème de ricotta, mozzarella fior di latte, artichauts, 
jambon blanc aux herbes et 
à la sortie du four : poivre concassé et basilic
Calzone Aperto  			        18
Calzone ouverte, grana et scamorza fumée, 
farcie à la sortie du four : roquette et 
pancetta Arrotolata

Veggie truffi				         19
Sauce à la truffe d’été, mozzarella Fior di latte, 
champignons de Paris, à la sortie du four : roquette, 
burratina 125 gr et huile à la truffe d’été

panna cotta rossa                                                     9
Vanille et fruits rouges

tiramisu                                                                             9

semifreddo al pistacchio                                     11
parfait glacé à la pistache,
crumble aux amandes et cacao

La fiche des allergènes est à votre disposition sur demande.
Prix net TTC en € - Votre restaurant Graziella n’accepte pas les règlements par chèque.

gruppo graziella 
r e s t a u r a n t  -  t r a t t o r i a  -  v e n t e  à  e m p o r t e r

antipasti pizze napolitaine

dolci

pasta

«Focaccia» semplice e buona	      	         6 
À l’huile d’olive, origan et fleur de sel

Roll’s Mozza 				          10
Rouleaux de mozzarella farcis au Speck, 
stracciatella et roquette

Arrosto di maiale 			         10
Carpaccio de rôti de porc avec 
« salsa tonnata », câpres de « Pantelleria »,
tomates confites et poudre d’olives noires

Truffle arancini			     	       10
Boules de riz panées à la truffe d’été, 
mozzarella et mayonnaise à la truffe d’été

Pizzetta Marinara (à partager)	   	       10
Sauce tomate, origan et huile à l’ail

Bruschetta				          12
Pain de campagne, brunoise de tomates 
à l’ail et origan, stracciatella et basilic frais

Cremosa		       			         12
Coeur de burrata avec olives, huile au persil 
et tomates séchées

Carpaccio di Manzo			        13
Carpaccio de boeuf avec roquette, 
tomates confites, copeaux de « pecorino » 
et zestes de citron

Capocollo di Martina Franca  	      14
Charcuterie fine italienne des Pouilles, 
accompagnée de Focaccia au romarin

Big burrata				          19
Burrata 250 gr, tomates cerises multicolores et roquette

Tagliere di salumi  	      		        19
& gnocco fritto
Charcuterie fine italienne avec pain frit

Salmon salade				          16
Salade, saumon fumé, œuf dur, billes de mozzarella, 
sésame, mayonnaise au citron vert et «Pane carasau» 
croustillant

Octopus burger				         23
Burger avec poulpe grillé, mayonnaise, tomates
séchées, roquette et stracciatella - servie avec
nos frites ‘Maison’

specialità

Spaghetti al pomodoro &		        15 
stracciatella
Sauce tomate, basilic frais et coeur de burrata
Gnocchi alla sorrentina		        16
Gnocchi fondants, sauce tomate, 
mozzarella et basilic frais
Casarecce al pesto 		       	       16
Pesto de basilic, tomates séchées, billes
de mozzarella et zestes de citron
Cacio & pepe 			         	       16
Rigatoni avec fromage Pecorino et poivre
famosa pasta al tartufo 	     	       19
Rigatoni avec sauce à la truffe d’été  
et speck croustillant
Calamarata				         23
Pâtes avec ragoût de gambas et 
sa bisque, calamars, tomates cerises, persil 
et éclats de pistaches


